
MENÙ
food



ITALY’S 50 TOP STEAK HOUSE 2025

5A IN SICILIA
1A A CATANIA



STARTER

Bruschette chilogrammo N.1  
Pomodorino appassito, stracciatella di bufala e basilico cristallizzato

Bruschette chilogrammo N.2  
Prosciutto crudo san daniele su quenelle di stracchino e petali di tartufo nero

Bruschette chilogrammo N.3  
Stracciatella, carne di wagju scottato e tartufo

Bruschette chilogrammo N.4  
Bruschetta con lardo di miele e noci

Bruschette chilogrammo N.5  
Bruschetta con spuma di stracchino all’Arancia e petto d’anatra al miele

Crick crock chicken** 
Croccanti pepite di pollo in panatura corn flakes e panko con maionese

Crocchette di jamon iberico*  
Crocchette di jamon iberico con besciamella

Crocchettone di Angus** 
Crocchettone di angus, panato con panko ripieno con provola dolce e pesto di pistacchio  

Mix di bruschette 

Patate Cheddar e Bacon 
Patate fresche in doppia cottura con fonduta di cheddar e bacon croccante

Patate Dolci 
Patate dolci* al prezzemolo

Patate Fresche 
Patate fresche con buccia in doppia cottura

POLPETTE CON CREMA DI FORMAGGIO* 
Polpette di angus ripiene di gorgonzola, parmigiano, fontina

Pork Belly Burnt  
Tenere caramelle di pancetta affumicata marinate in salsa bbq accompagnate 
da fonduta di cheddar

Purè di patate al tartufo 
Purè al tartufo con provola dolce e tartufo

10 €

10 €

15 €

10 €

15 €

8 €

10 €

15 €

18 €

8 €

6 €

* prodotto surgelato
** prodotto abbattuto



Bruschette chilogrammo N.1  
Pomodorino appassito, stracciatella di bufala e basilico cristallizzato

Bruschette chilogrammo N.2  
Prosciutto crudo san daniele su quenelle di stracchino e petali di tartufo nero

Bruschette chilogrammo N.3  
Stracciatella, carne di wagju scottato e tartufo

Bruschette chilogrammo N.4  
Bruschetta con lardo di miele e noci

Bruschette chilogrammo N.5  
Bruschetta con spuma di stracchino all’Arancia e petto d’anatra al miele

Crick crock chicken** 
Croccanti pepite di pollo in panatura corn flakes e panko con maionese

Crocchette di jamon iberico*  
Crocchette di jamon iberico con besciamella

Crocchettone di Angus** 
Crocchettone di angus, panato con panko ripieno con provola dolce e pesto di pistacchio  

Mix di bruschette 

Patate Cheddar e Bacon 
Patate fresche in doppia cottura con fonduta di cheddar e bacon croccante

Patate Dolci 
Patate dolci* al prezzemolo

Patate Fresche 
Patate fresche con buccia in doppia cottura

POLPETTE CON CREMA DI FORMAGGIO* 
Polpette di angus ripiene di gorgonzola, parmigiano, fontina

Pork Belly Burnt  
Tenere caramelle di pancetta affumicata marinate in salsa bbq accompagnate 
da fonduta di cheddar

Purè di patate al tartufo 
Purè al tartufo con provola dolce e tartufo

6 €

12 €

8 €

10 €

SALUMERIA

Mozzarella di bufala

Mozzarella di bufala al tartufo
Con petali di tartufo nero

Selezione Di Jamón Ibérico
Selezione Di Jamón 100%Ibérico €./Etto

Selezione formaggi 

Selezione salumi e Formaggi (grande) 

Selezione salumi e Formaggi (piccolo)

Tagliere chilogrammo

Tagliere Iberico 
Selezione di salumi 100% iberici: Lardo di patanegra*, jamon 100% iberico, 
Cecina de vaca affumicata a legno di quercia, salsichon iberico

10 €

15 €

30 €/Etto

25 €

40 €

25 €

60 €

40 €



I CRUDI

Carpaccio N.1
Carpaccio di Chianina ,marinato 20gg, pepe rosa e sale dell’Himalaya, 
gocce di maionese al tartufo

Carpaccio N.2 
Carpaccio di Wagyulem marinato 20 gg, rucola, scaglie di grana e salsa yogurt

Carpaccio N.3
Carpaccio di wagyulem affumicato con feta greca, cipolla caramellata

Carpaccio N.4 
Carpaccio di wagyulem, rucola, burrata

Carpaccio N.5 
Carpaccio di wagyulem marinato, rucola, mandorle, fragole, aceto balsamico 
e scaglie di grana

20 €

20 €

22 €

20 €

20 €

BRACERIA E BBQ

RibEye 350/400 gr  

che lo rende saporito e consente di rimanere molto tenera e succulenta. 
Servito con patate rustiche

Chuck Steak
Taglio ricavato dal costato del vitello, gustoso e saporito ricco di 
in�ltrazioni di tessuto connettivo, per gustarlo meglio si consiglia 
una cottura media, accompagnata da patate fresche 

45 €

25 €

Denver Steak
Bistecca senza osso, ricavata da un gruppo muscolare molto tenero 

e tenerezza oltre a renderla molto succulenta. Accompagnata da insalata 
marinata e patate

Filetto  

Galletto Croccante  
Galletto croccante con patate al rosmarino

New York Strip Steak 350/400 gr 
La New York Strip Steak è una bistecca che si ottiene dalla lombata posteriore, 
un triangolo istoriato da una voluttuosa marezzatura, con all’esterno una 
striscia di grasso. Servito con patate al forno

Ribs BBQ  
Ribs di maialino cotte a bassa temperatura e passate in grill marinate in salsa 
bbq e spezie mephis 24H La miscela Memphis Ribs è un mix di spezie tipico 
della cucina del sud degli stati uniti dove il BBQ è un’ istituzione. Con una nota 
dolce perfettamente bilanciata con le note aromatiche delle spezie, è il rub 
perfetto per marinare costine di maiale e pollo grigliato

Tagliata di Picanha
Tagliata di picahna accompagnata da salsa chimichurri 

Tagliata di pollo
Tagliata di pollo cotta a bassa temperatura marinata alle erbe

29 €

30 €

25 €

38 €

24 €

30 €

18 €



RibEye 350/400 gr  

che lo rende saporito e consente di rimanere molto tenera e succulenta. 
Servito con patate rustiche

Chuck Steak
Taglio ricavato dal costato del vitello, gustoso e saporito ricco di 
in�ltrazioni di tessuto connettivo, per gustarlo meglio si consiglia 
una cottura media, accompagnata da patate fresche 

45 €

25 €

Denver Steak
Bistecca senza osso, ricavata da un gruppo muscolare molto tenero 

e tenerezza oltre a renderla molto succulenta. Accompagnata da insalata 
marinata e patate

Filetto  

Galletto Croccante  
Galletto croccante con patate al rosmarino

New York Strip Steak 350/400 gr 
La New York Strip Steak è una bistecca che si ottiene dalla lombata posteriore, 
un triangolo istoriato da una voluttuosa marezzatura, con all’esterno una 
striscia di grasso. Servito con patate al forno

Ribs BBQ  
Ribs di maialino cotte a bassa temperatura e passate in grill marinate in salsa 
bbq e spezie mephis 24H La miscela Memphis Ribs è un mix di spezie tipico 
della cucina del sud degli stati uniti dove il BBQ è un’ istituzione. Con una nota 
dolce perfettamente bilanciata con le note aromatiche delle spezie, è il rub 
perfetto per marinare costine di maiale e pollo grigliato

Tagliata di Picanha
Tagliata di picahna accompagnata da salsa chimichurri 

Tagliata di pollo
Tagliata di pollo cotta a bassa temperatura marinata alle erbe

29 €

30 €

25 €

38 €

24 €

30 €

18 €



TARTARE

Tartare Di Manzo 150 GR N.1 
Stracciatella di bufala campana, pomodorino secco e grani di pepe rosa

Tartare Di Manzo 150 GR N.2  
Petali di tartufo nero, gocce di barbie sauce e crosta di pane nero ai cinque cereali

Tartare Di Manzo 150 GR N.3 
Battuta di manzo al coltello servito con senape in grani, chips di zucchine, 
mentuccia e maionese al lime

18 €

22 €

20 €

Le nostre Tartare sono esclusivamente di carne selezionata Fassona o Chianina
 
l tataki, chiamati anche tosa-mi, sono una tecnica di preparazione della carne tipica della cucina 
giapponese. La carne viene arrostita per pochissimo tempo su una padella, marinata e poi affettata
 

TATAKI

Tataki 250 GR N.1
Tagliata di manzo appena scottata e marinata in salsa teriyaki

Tataki 250 GR N.2
Tagliata di manzo appena scottata e marinata in salsa lime e zenzero con gocce
 di aceto balsamico

Tataki 250 GR N.3
Con semi di sesamo mandorle tostate e miele

Tataki 250 GR N.4
Tagliata di manzo appena scottata Con tuorlo d’uovo salsa teriyaki e gocce di broccoletti

20 €

20 €

22 €

25 €



INSALATE

Insalata Mista 8 €

DOLCI

Cannolo siciliano scomposto*

Cheescake*
GUSTI DISPONIBILI: pistacchio, fragola, cioccolato, nutella, frutti di bosco, caramello

Cuore Caldo*
GUSTI DISPONIBILI: cioccolato bianco, pistacchio, cioccolato e caramello

Tiramisù

6 €

6 €

6 €

6 €

CARNI FROLLATE (PREZZI AL KG)

Opzioni disponibili su richiesta



BEVANDE

Acqua Frizzante Lurisia 75 CL

Acqua naturale Lurisia 75 cl 

Affligem 30 CL

Chinotto 33 CL in vetro

CocaCola 33 CL in vetro

CocaCola Zero 33 CL in vetro

Sprite 33 CL in vetro

Erdinger 30 CL

Erdinger 50 CL

Heineken Silver 25 CL

Heineken silver 50 CL

Messina 20 CL

Messina 40 CL

3,5 €

3,5 €

6 €

3 €

3 €

3 €

3 €

4 €

7 €

4 €

6 €

4 €

6 €

COPERTO 3 €



ALLERGENI

ARACHIDI E DERIVATI 

Snack confezionati, creme e condimenti 
in casi vi sia anche in piccole dosi

FRUTTA A GUSCIO

Mandorle, nocciole, noci comuni, noci di 
acagiù, noci pecan, anacardi e pistacchi

LATTE E DERIVATI 

Ogni prodotto in cui viene usato il latte:
yogurt, biscotti, torte, gelato e creme varie

MOLLUSCHI

Canestrello, cannolicchio, capasanta, cozza, 
ostrica, patella, vongola, tellina ecc

PESCE

Prodotti alimentari in cui è presente il pesce, 
anche se in piccole percentuali

SESAMO

Semi interi usati per il pane, farine anche se 
lo contengono in minima percentuale

SOIA

Prodotti derivati come:
latte di soia, tofu, spaghetti di soia e simili

CROSTACEI

Marini e d’Acqua Dolce: gamberi, scampi, 
aragoste, granchi e simili

GLUTINE

Cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, 
kamut, inclusi ibridati derivati

LUPINI

Presenti in cibi vegan sottoforma di:
arrosti, salamini, farine e similari

SENAPE

Si può trovare nelle salse e nei condimenti, 
specie alla mostarda

SEDANO

Sia in pezzi che all’interno di preparati per 
zuppe, salse e concentrati vegetali

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI

Cibi sott’aceto, sott’olio e in salamoia, 
marmellate, funghi secchi, conserve ecc

UOVA E DERIVATI

Uova e prodotti che le contengono come:
maionese, emulsionati, pasta all’uovo



P.zza dei Martiri, 19
Catania

095 71 67 111 
350 194 2427

CHILOGRAMMO 
STEAKHOUSE

WWW.CHILOGRAMMOCATANIA.IT

FOLLOW US


